






素材そのものを

おいしくたべるのが「日本流」。

「乾す」という手間をかけるのには、理由があります。

保存がきくという点に加え、旨味も香りも増し、さらにおいしくなるのです。

自然の力を蓄えてすこやかに育った原木栽培の乾しいたけは食感もよく、

より魅力的な料理の素材へと生まれ変わります。



食べる人の安全を考えて、

天然の原本でじっくりと育てられた

日本産だから安心です。

日本産の乾しいたけは、天然のクヌギやコナラの原木に菌を植え付けて、

木漏れ日の射す森の中で1年半から2年という長い時間をかけ、

じっくりと育てられます。この間、農薬や添加物は使いません。

安全に十分配慮してお届けする乾しいたけですから、

安心してお召し上がりいただけます。
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